
Ollas sichuanesas
Szechuan wok

香锅



131. Olla de verduras
麻辣田园蔬

132. Olla de calamares y gambas
香锅鱿鱼虾

133. Olla de pato y setas picante
麻辣菌菇鸭

134. Olla de sepia y setas 
        chinas

干锅茶树菇目鱼丝

With squid and shrimps
20,80 € 

Mixed vegetable wok
12,80 € 

Duck and mushrooms
16,80 € 

Cuttlefishand chinese 
mushroom
12,80 € 
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Cazuelas
Casseroles

煲类



141. Cazuela de ternera y fideos
石锅牛肉粉丝煲

144. Cazuela de berenjenas Yuxiang
鱼香茄子煲

145. Cazuela de pollo fileteado
台式三杯鸡煲

149. Cazuela grande de marisco
广式啫啫海鲜煲

150. Cazuela grande de pollo a la cantonesa
 广式啫啫鸡

With beef and rice noodles

Clásico guiso con tallarines de arroz y
 lonchas de ternera

12,80 € 

With Taiwan style chicken slices
Pollo fileteado y guisado a fuego lento, tiene 
un sabor agripicante y con un toque dulce
15,80 € 

Big chicken casserole 
Cantonese style

Pollo y verduras, sazonados 
con jengibre y cilantro
15,80 € 

With Yuxiang style eggplant

Con berenjenas maceradas, un clásico 
de la gastronomía china
10,80 € 

Big shellfish casserole 
Cantonese style

Con gambas, sepia tallada y vieira, 
sazonado con jengibre y cilantro
26,80 € 
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a la cantonesa


